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報道関係各位

ラーメン王 石神秀幸氏プロデュース

脂の多い食事に最適な、硬度 2000（海洋深層水）

『石神秀幸式 リセットウォーター』を新発売

赤穂化成株式会社

赤穂化成株式会社（本社：兵庫県赤穂市、代表取締役社長：池上良成）では、ラーメン王 石神

秀幸氏がプロデュースした、マグネシウム※1 を豊富に含む硬度※22000 の海洋深層水『石神秀幸式

リセットウォーター』（容量 350ｍｌ/オープン価格）を、2010 年 10 月 7 日（木）より飲食店などで順次発

売いたします。

新商品『石神秀幸式 リセットウォーター』は、ラーメン評論家として活躍中の石神秀幸氏が考案し

たマグネシウムを豊富に含むノンカロリー飲料です（1 本あたりマグネシウム 140mｇ配合）。硬度は

2000 という超高硬度で、クリーンな室戸海洋深層水※3を 100%使用しております。また、パッケージは

黒を基調としたデザインに、石神秀幸氏の写真を中央にレイアウトすることにより、本商品が同氏の

プロデュース商品であることを表現して、商品の訴求力をアップしました。

日本人の生活習慣や食生活の変化により、糖尿病等の生活習慣病の疾患者及び予備群が近年

増加傾向にあります。厚生労働省が実施した平成 19 年国民健康・栄養調査の結果によると、メタボ

リックシンドローム（内臓脂肪症候群）※4該当者は年々増加しつつあり（表1参照）、その一因として油

を使った食事の摂り過ぎ等、食生活の乱れが指摘されております。新商品『石神秀幸式 リセットウォ

ーター』は、血中脂質上昇抑制に効果的なミネラルを手軽に補給できる飲料として、特にラーメンや

揚げ物など、高脂質の料理と一緒に召し上がっていただきたい商品です。

新商品『石神秀幸式 リセットウォーター』の商品概要は、次頁のとおりです。

※1 マグネシウム

約 300 種類の酵素の働きを助けるミネラル。海洋深層水に多く含まれており、動脈硬化や心臓病、高血圧、高脂

血症の予防、糖尿病・血糖値の改善などの効果があるといわれている。弊社では 2003 年 12 月 3 日に第 7 回海

洋深層水利用研究会にて、海洋深層水ミネラルが食後血中脂質濃度の上昇を緩やかにし、肥満の予防に繋が

る可能性を研究した成果を発表しております。

※2 硬度

カルシウムとマグネシウムのミネラル含有量を一定の式で求める指標。硬度の数値が大きくなるほど、ミネラルを

多く含みます。

※3 室戸海洋深層水

一般的に海洋深層水とは、太陽の光さえ届かない水深 200m 以深の水温が急に冷たくなっている層にある海水

のことをいいます。その海水は陸水や大気由来の化学物質にさらされる機会が少ないため、極めて清浄で、安

心・安全です。当社の「室戸海洋深層水」は、高知県室戸沖の水深344mから汲み上げられた海水を使用しております。

※4 メタボリックシンドローム（内臓脂肪症候群）

内臓脂肪型肥満に加えて、高血糖、高血圧、脂質異常のうちいずれか 2 つ以上をあわせもった状態のこと。

他の生活習慣病と重複した場合、命にかかわる病気を招くこともあります。



＜石神秀幸氏 プロフィール＞

『石神秀幸式 リセットウォーター』商品概要

商品名 石神秀幸式 リセットウォーター

発売日 2010 年 10 月 7 日（木）

容量・容器 350ml ペットボトル

分類 清涼飲料水

原料 海洋深層水

税込価格 オープン価格

商品特長

① ラーメン王 石神秀幸氏がプロデュースした商品。

② マグネシウムを多く含んだ、栄養機能食品。

（マグネシウムは 1本あたり 140mｇ配合）

③ 室戸海洋深層水を 100%使用した硬度 2000 の飲料水。

④ ノンカロリー。

⑤ パッケージは黒を基調としたデザインに、石神秀幸氏の

写真を中央にレイアウトすることにより、同氏のプロデュ

ース商品であることを表現。

販売場所 飲食店などでの販売を予定しております。

お問い合わせ先 赤穂化成 お客様相談室 0120-40-4139

赤穂
ＴＥ

共同ＰＲ株

メ

ラーズ）など。

【商品画像】
【本報道資料に関するお問い合わせ先】
化成株式会社 東京支店 広報担当：坂井

Ｌ：03-5330-2911（代） ＦＡＸ：03-5330-2915
同社本社 広報担当：野中

ＴＥＬ：0791-48-1737 ＦＡＸ：0791-48-8977
もしくは、

式会社 赤穂化成㈱広報担当：塚原、矢野、長瀬

ＴＥＬ：0
1972 年東京都出身。（株）ＺＥＴＴＥＲ代表取締役。テレビ東京系

列「ＴＶチャンピオン」第三、四回ラーメン王選手権優勝。ラー

ン評論家、フードライターとして活動するかたわら、ラーメン店

やカップ麺などのプロデュース、飲食店の経営、コンサルティン

グなど多岐にわたり活躍。日本を代表する料理人 100 人で構

成された組織「超人シェフ倶楽部」のメンバーにも選ばれ、初年

度の理事を務めた。主な著書に「ラーメンの神髄」（ＫＫベストセ
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3-3571-5175 ＦＡＸ：03-3571-5183
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＜ご参考＞

及び予備郡の合計（平成 16 年～19 年）

A
メタボリックシンドロー
ムが強く疑われる者
（該当者）

B
メタボリックシンドロー
ムの予備群と考えられ
る者

＜

※但し、平成 19 年調査より、服

薬状況の間に「中性脂肪（トリグ

リセライド）を下げる薬」が追加

された為、平成 19 年の結果は
800
(表 1)メタボリックシンドローム（内臓脂肪症候群）の該当者
3

平成16年 平成17年 平成18年 平成19年（万人）

出典：平成 19年国民健康・栄養調査調査報告＞
平成 18 年以前の結果と単純比
較できない。
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会社概要

社名 赤穂化成株式会社

所在地 本社／兵庫県赤穂市坂越 329 番地

TEL.0791-48-1111（代）

東京支店／東京都新宿区百人町 2 丁目 24 番 9 号アマシオビル 3F

TEL.03-5330-2911（代）

赤穂工場／兵庫県赤穂市坂越 329 番地

TEL.0791-48-1721

深層水事業所／高知県室戸市室戸岬町１８２８－５

TEL.0887-24-2820

資本金 3,000 万円

従業員数 210 人（2010 年 1 月現在）

代表者 代表取締役社長 池上 良成

事業内容 健康事業、調味事業、化成事業、食品事業

ＵＲＬ http://www.ako-kasei.co.jp

忠臣蔵で名高い赤穂は、古来より製塩や苦汁工業が盛んで、その流れをくむ企業が数多くありま

す。当社は、その中でも核となる食塩や苦汁を中心とした無機ミネラルの総合メーカーとしての豊か

な基礎技術をもとに、一貫して堅実な経営を行い、創業時の精神をよりどころに事業を守り育てて参

りました。

そして現在、これまで培ってきた『海洋科学の開発技術』をベースに新事業の展開を進めておりま

す。これからも当社は、「ミネラル」と「健康」をテーマに「海洋文化をお届けする」ことを目指し、お客

様に提案できる商品創りに努めて参ります。


